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Montepulciano d’ Abruzzo

denominazione di origine protetta

Montepulciano d’Abruzzo.
12% Vol.
75 cl - 150cl.

colore rosso intenso, sapore

ampio,corposo e giustamente tannico.

primi piatti robusti, secondi struttura-

ti, salumi e formaggi stagionati.

18°-20° C.

Montepulciano d’Abruzzo.

12%Vol.
MONTEPULCIAY
d' Abruz: 75 ¢l - 150cl.

intense red color, full taste and rightly
MONTEDP 11.CTAN ! h
' tannic.

strongﬁrst dishes, structured

second dishes and aged cheese.

18°-20° C.

e _ N NUMERO BOTTIGLIE , , N ; STRATI E CARTONI
DESCRIZIONE FORMATO o MODELLOTAPPO | CARTONI PER PEDANA
PER CARTONE PER PEDANA
‘ MONTEPULCIANO | 754 | 12-20 \ TT \ 60 \ 5X 12 ‘
‘ MONTEPULCIANO | 1s0a | 6 \ TT \ 56 \ 4X 14 ‘

LEGENDA | TT: TAPPO TECNICO - TV: TAPPO A VITE - TS: TAPPO DI SUGHERO - 20 BOTTIGLIE: ESPOSITORE
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